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Anvendte piktogrammer

Folgende symboler anvendes i brugsanvisningen og har fglgende betydning:

‘9~ INFORMATION!

Oplysning, vejledning, tip eller anbefaling

/\ ADVARSEL!

Advarsel — generel fare

/N ELEKTRISK ST@D!

Advarsel — fare for elektrisk stod

&\ VARM OVERFLADE!

Advarsel - overfladen kan vare meget varm

A\ BRANDFARE!

Advarsel — brandfare

Det er vigtigt, at du laeser betjeningsvejledningen grundigt.



Sikkerhed

Generelt
Producenten kan ikke holdes ansvarlig for skader, der skyldes

manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne og advarslerne.

Skade pa grund af forkert tilslutning, ukorrekt indbygning eller forkert
brug deekkes ikke af garantien.

/\ ADVARSEL!

e Apparatet ma bruges af bgrn over 8 ar og af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller manglende
erfaring med og viden om produktet, hvis de holdes under op-
syn eller har faet vejledning i at bruge apparatet pa en sikker
made og forstar de involverede risici.

e Apparatets tilgeengelige dele kan blive meget varme, nar appa-
ratet er i brug. Pas pa ikke at berare varmeelementerne. Barn
yngre end 8 ar skal holdes pa sikker afstand eller hele tiden
vaere under opsyn.

Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse
ma ikke udfgres af barn, medmindre det foregar under opsyn.

[\ BRANDFARE!

e ADVARSEL.: Risiko for brand: Opbevar ikke genstande pa ko-
gepladerne.

e ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn
kan veere farligt og medfare brand.

BEMARK!

¢ FORSIGTIG! Tilberedningen skal ske under opsyn. En kort til-
beredning skal overvages under hele tilberedningen.

Forseg ALDRIG at slukke brand med vand. Sluk for apparatet og
deek flammerne med f.eks. et 1&g eller brandteeppe.

Hvis der er tilladt af have en skuffe under apparatet (se monterings-
vejledning) uden en mellemliggende bund, méa denne skuffe ikke



Sikkerhed

anvendes til at opbevare letanteendelige genstande/materialer. Sarg
for nogle centimeters afstand mellem undersiden af kogepladen og
indholdet i en skuffe.

Sarg altid for passende ventilation!

Kogepladen méa kun anvendes til tilberedning af mad.

Dette apparat er udelukkende beregnet til husholdningsbrug.
Enheden er ikke beregnet til opvarmning af rum.

Deek aldrig apparatet med en klud eller noget lignende. Hvis appa-
ratet stadig er varmt eller er teendt, der er risiko for brand.

Brug ikke apparatet som kekkenbord. Apparatet kan utilsigtet blive
teendt eller stadig veere varm, hvilket betyder, at genstande kan
smelte, blive varme eller blive antaendt.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern
timer eller separat fjernbetjening.

Brug aldrig en damprenser til renggring af apparatet. Rengar kun
apparatet, nar det er slukket. Dampen fra en damprenser kan mulig-
vis n& stremfgrende dele og medfgre en kortslutning.

Den glaskeramiske plade er meget steerk, men den kan ga i stykker.
Hvis der for eksempel falder en flaske med krydderi eller en spids
genstand ned pé pladen, kan den revne.

Hvis du beslutter at ophgre med at bruge apparatet pga. en defekt,
anbefaler vi at du afskaerer kablet efter du har fiernet stikket fra sok-
len. Medbring det udtjente apparat pa din kommunes genbrugssta-
tion.

ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for apparatet
for at undga risiko for elektrisk stad.

Den keramiske glasplade er knaekket

e Sluk straks alle breendere og elektriske varmelegemer og afbryd
strgmmen til apparatet.

¢ Ror ikke ved apparatets overflade
e Brug ikke apparatet.



Sikkerhed

Kogezonerne opvarmes under brug og bliver ved med at vaere varme

et

stykke tid bagefter. Hold sma barn vaek fra kogepladen under og

umiddelbart efter, at du har tilberedt mad pa den.

Anvendelse af induktion

Si

Leeg ikke metalgenstande, sasom knive, gafler, skeer og lage,
pa kogepladens overflade, da de kan blive varme.

Sa snart gryden tages af kogepladen, stopper kogeaktiviteten
automatisk. Ger det til en vane at slukke kogezonen eller kogepla-
den manuelt for at undga utilsigtet teending af apparatet.

Nar induktionskogepladen er i brug, skal du holde objekter, der
kan pavirkes af magnetiske felter (kreditkort, bankkort,
cd’er/dvd’er, ure og lignende), veek fra pladen. Vi anbefaler, at
alle med indopereret pacemaker sparger en hjertespecialist til
rads.

Brug aldrig aluminiumfolie til madlavning, og anbring aldrig pro-
dukter pakket i aluminium péa kogepladen. Aluminiumet ville
smelte og gaere uoprettelig skade pa enheden.

kker brug

Opbevar ikke genstande, der kunne interessere bgarn, i skabet over eller bag apparatet.

Opvarm ikke lukkede konservesdaser pa kogepladen. Der opstéar et overtryk, som vil f& konser-
vesdasen til at eksplodere. Du kan blive skadet eller skoldet.

Apparatet ma ikke bruges, hvis temperaturen er under 5 °C.
Apparatet ber ikke placeres eller bruges udendgrs.

De forste gange, der laves mad, kommer der en vis lugt. Det er normalt og forsvinder efter
nogle ganges brug af kogepladen. Sgrg for ventilation i kekkenet.

Kabinettet omkring apparatet ma ikke &bnes.

Sa snart gryden tages af kogepladen, stopper kogeaktiviteten automatisk. Ger det til en vane
at slukke kogezonen eller kogepladen manuelt for at undga utilsigtet teending af apparatet.

Stol ikke kun p& gryde-detektoren, men sluk for kogezonen efter brug med knapperne.

Veer opmaerksom pa en meget hurtig opvarmningstid, nar kogepladen er skruet helt op. Bliv altid
i neerheden, hvis en af kogezonerne er skruet helt op.

Induktionszoner med temperatursikring

Kogepladen er udstyret med en kaleventilator, som kgler de elektroniske komponenter under
madlavningen. Ventilatoren kan kare i et stykke tid, selv efter endt madlavning.

Induktionskogepladen er ogsé udstyret med en beskyttelse mod overophedning, som beskytter
de elektroniske komponenter mod skader. Beskyttelsen fungerer pa flere mader. Nar kogezone-
temperaturen bliver meget hgj, reduceres tilberedningseffekten automatisk. Hvis dette ikke er



Sikkerhed

tilstreekkeligt, fortseetter kogezonens effekt med at falde, indtil sikkerhedsmekanismerne slukker
helt for kogezonen. Nér kogepladen er kglet af, vil dens samlede effekt veere tilgeengelig igen.

Begreensning af teendt tid
/\ ADVARSEL!

Hvis en kogezone star teendt i usaedvanligt lang tid, slukkes den automatisk.

Afhaengig af den indstillede effekt begreenses tilberedningstiden pa felgende made:

Indstilling Kogezonen slukkes automatisk efter:
1og?2 6 timer

3094 5 timer

5 4 timer

6,70g8 1,5 timer

Tidsgreensen for tilberedning slukker for kogezonerne, hvis tiden i tabellen er gaet.

Indstilling Kogezonens indstilling skifter automatisk til
9 efter:
Boost 5 minutter

Timere knyttet til en kogezone har forrang over tidsbegreenseren for madlavning.

Effektbegraenser

Kogepladen er udstyret med en effektbegraenser. Hvis den samlede maengde strom til betjening af
kogezoner overstiger den maksimalt tilgeengelige maengde strgm, reduceres effekten automatisk.
Displayet for den kogezone, der reduceres i effekt, blinker fgrst. Niveauet reduceres derefter auto-
matisk til den hgjest tilgeengelige effekt.



Din induktionskogeplade

Kaere kunde!
Velkommen til vores voksende ASKO familie!

Vi er stolte af vores elartikler. Vi haber, at dette produkt vil veere en veerdsat og palidelig hjeelp i
mange ar fremover.

Lees brugsanvisningen far brug. Den indeholder generelle tips, oplysninger om de indstillinger og
justeringer, du kan foretage, og hvordan du bedst passer pa dit apparat.

Manualen fungerer ogsé som referencemateriale for serviceteknikere. Seet derfor venligst apparatets
id-kort i det angivne rum bag pa manualen. Apparatets id-kort indeholder alle de oplysninger,
som serviceteknikeren skal bruge for at kunne daekke dine behov for service og svare pa dine
spgrgsmal.

TIPS!

Du kan finde den seneste version af brugsanvisningen péa vores hjemmeside.

Nyd madlavningen!



Din induktionskogeplade

Beskrivelse
Da vejledningen geelder for flere modeller, indeholder den muligvis beskrivelser af funktioner eller
udstyr, som ikke findes i netop din model af apparatet.

Kogezone @ 250 mm / 2,3 kW (boost 3,0 kW)

Bridge Induction-kogezoner 190 x 210 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)

Kogezone @ 210 mm / 2,3 kW (boost 3,0 kW) / zone, der skal bruges til funktionen 'kog op'
Kogezone @ 180 mm / 1,4 kW (boost 2,1 kW)

Kogezone @ 160 mm / 1,4 kW (boost 1,85 kW)

S R



Din induktionskogeplade

Kontrolpanel

Kogezonetast bagest til venstre (kogezonedisplay)
Timerindikator bageste venstre kogezone
Timertast (displaytimer)

Timerindikator bageste hgjre kogezone
Kogezonetast bagest til hgjre (kogezonedisplay)
Glideknap

Kogezonetast forrest til venstre (kogezonedisplay)
Timerindikator forreste venstre kogezone

9. Kog op-tast [Brugermenu]

10. Teend/sluk-tast [tast til barnesikring]

11. Timerindikator forreste hgjre kogezone

12. Kogezonetast forrest til hgjre (kogezonedisplay)

© N o oA~ N~

Forklaring til bergringstastfunktion

Bergringstast/gli- Beskrivelse
deknap

| Teend/sluk + bernesikring
(.,2 e Teend eller sluk for kogepladen
e Aktiver bgrnesikringen.
e Abn brugermenuen (med tasterne kog op og kogezone).

__________ Glideknap
Med glideknappen kan du:
e Indstille et effektniveau (nar en kogezone er valgt).



Din induktionskogeplade

Skemaet er fortsat fra forrige side

Bergringstast/gli- Beskrivelse

deknap
e Indstille en tid (nar timeren er valgt).
e Velge en indstilling (i brugermenuen).
Valge en kogezone + display
o e Velge en kogezone.
e Laes den effekt, der er indstillet for kogezonen pa displayet.
Im | Timer
oo Timeren ger tilberedningsprocessen lettere ved at give dig mulighed for at
indstille tilberedningstiden for den valgte kogezone. Nar den indstillede tid
pé timeren udlgber, slukker kogezonen automatisk og udsender et akustisk
signal. Sluk for det akustiske signal ved at trykke pa timertasten. Alternativt
slukker det automatisk efter et stykke tid. Timeren kan indstilles uafthaengigt
for alle kogezoner.
Minutur
Minuturet er ikke knyttet til en kogezone. Minuturet slukker ikke for en kogezone.
2 Automatisk kog op-funktion

¢ Denne kogeplade har en automatisk tilberedningsfunktion. Den faktiske

ydeevne af disse tilberedningsfunktioner afheenger i hgj grad af det an-

vendte kekkengrej og visse andre parametre:

- De automatiske tilberedningsfunktioner fungerer mest preecist, nar du
bruger gryder i rustfrit stal med sandwichbund.

- De automatiske tilberedningsfunktioner fungerer mindre preecist for
kgkkengrej med aluminiums- eller flerlagsgryder.

- Brug af kekkengrej af stgbejern og stal anbefales ikke.

- Huvis gryden flyttes fra en zone til en anden, falger de automatiske til-
beredningsfunktioner ikke med.

- Huvis gryden lgftes i mere end 20 sekunder, annulleres de aktiverede
automatiske tilberedningsfunktioner.



Din induktionskogeplade

Indikationer i displayet
Kogezone-display Beskrivelse
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Effektniveau: 1 = lavt niveau / 9 = hgijt niveau.
Boost-niveau aktivt.
Ingen (egnet) gryde pé kogezonen (symbol for registrering af gryde).

Restvarmeindikator: Kogepladen har en restvarmeindikator for hver kogezone,
der viser, hvilke kogezoner der er varme, efter at kogezonen er slukket. Selvom
kogezonen er slukket, forbliver indikatoren teendt, sa laenge kogezonen er varm!
Undga at rere ved disse kogezoner, nar denne indikator lyser.

A\ VARM OVERFLADE!

Fare! Risiko for forbreendinger.
Barnesikringen er aktiveret.
Den automatiske opvarmningsfunktion er aktiv.
Hold varm-funktionen er aktiv.
Pausefunktionen er aktiv.

Tilsluttede Bridge Induction zoner er aktive.



Brug

Madlavning med induktion
Induktionskogning géar hurtigt

| begyndelsen bliver man overrasket over, hvor hurtigt det gar. Iseer
ved hgjere indstillinger kan man hurtigt bringe noget i kog. Det er bedst
at blive i naerheden, s& man undgar overkogning eller tarkogning. In-
tet varmespild, og handtagene bliver ikke varme ved induktion.

Effektniveauet justeres automatisk

Ved induktionskogning benyttes kun den del af kogezonen, hvor gryden star. Hvis der bruges en
lille gryde pa et stort felt, tilpasser effekten sig efter grydens diameter. Effekten vil alts& vaere mindre,
og det tager leengere tid, for maden i gryden er i kog.

god BEMARK!

e Sandkorn kan lave ridser, som ikke kan fjernes. Placer derfor
kun gryder med en ren bund pa kogepladen, og lgft altid gryder,
nar de skal flyttes.

® Brug ikke kogepladen som kekkenbord.

Lad altid laget veere pa gryden under madlavningen, sa energi-
spild undgas.

Betjening af de bergringsfolsomme taster og glideknapper
e Bergringstasterne kan tage lidt tid at vaenne sig til, hvis man er vant til andre (dreje)knapper.
Placer fingerspidsen fladt pa betjeningspanelet for at opna de bedste resultater.

e Beraringssensorerne reagerer kun pa det lette tryk af en fingerspids. Betjen ikke kontrolpanelet
med andre genstande.

e Kogepladen betjenes med en glideknap. Du kan enten trykke pa den valgte del af glideknappen
eller flytte glideknappen for at @ge eller mindske effekten.

e For at indstille kogezonens effekt skal du trykke pa det gnskede sted péa glideknappen. Néar du
trykker pé glideknappen, vises det valgte effektniveau pa kogezonedisplayenheden.

e Den valgte del af glideknappen lyser helt op.
e Brug ikke genstande til at betjene glideknappen.

Sadan fungerer induktion

Spolen (1) i kogepladen (2) genererer et magnetisk felt (3). Nar der
seettes en gryde med jernbund (4) pa spolen, genereres der en induk-
tionsstram.




Brug

Nemt

Den elektroniske regulering er praecis og nem at indstille. | den laveste position kan man for eksempel
smelte chokolade direkte i gryden eller tilberede ingredienser, som man ellers opvarmer ved hjeelp
af vandbad.

Hurtig
Takket veere induktionskogepladens hgje effekt kan man ogsa hurtigt bringe noget i kog.

Rent
Kogepladen er nem at renggre. Fordi kogezonerne ikke bliver varmere end selve gryderne, kan
spildt mad ikke breende fast pa glasset.

Sikkert

Varmen genereres i selve gryden. Glaspladen bliver ikke varmere end gryden. Derfor er kogezonen
ikke neer sé varm som pa f.eks. en keramisk kogeplade.

Nar gryden er taget af, afkgles kogezonen hurtigt.

Kapacitetsfordeling pa kogezonerne

Afheengigt af kogepladens model kan kogezonerne pavirke hinanden. Nar flere kogezoner er teendt
samtidigt, deles den tilgeengelige kapacitet automatisk mellem dem.

Nar den maksimale kapacitet for kombinationen af tilberedningsniveauer nas under indstillingen,
reduceres en eller flere zoner automatisk til den hgjest mulige indstilling pa det pageeldende tidspunkt.
Dette indikeres ved, at det relevante kontrolelement blinker.



Brug

St@] under madlavning med induktion
En tikkende lyd

Denne lyd kan veere forarsaget af en lavere indstilling af effektniveau eller af den automatiske
gryderegistrering.
e Gryder laver lyde

Pander kan lave noget staj under tilberedningen. Dette er forérsaget af den energi, der strammer
fra kogepladen til panden. Ved hgje indstillinger er dette helt normalt for nogle pander. Det vil
ikke beskadige hverken pander eller kogepladen.

e Ventilatoren laver lyde

For at gge elektronikkens levetid og ydeevne er apparatet udstyret med ventilatorer. Under
kraftig brug af apparatet aktiveres ventilatoren til at kele apparatet af, og du vil hgre en summende
lyd. Ventilatoren karer stadig, i flere minutter efter at kogepladen er slukket.

Gryder til induktionskogeplader

Gryder til en induktionskogeplade skal veere af en bestemt kvalitet.

Gryder, som har veeret brugt pa en gaskogeplade, kan ikke leengere bruges pa en induktionskoge-
plade.

Brug kun gryder, der er beregnet til el- og induktionskogeplader med:

e entyk bund pa minimum 2,25 mm;
e enflad bund.

TIPS!

Med en magnet kan du selv kontrollere, om dine gryder er egnede. Hvis magneten til en vis grad
tiltreekkes, er gryden egnet.

Egnet Uegnet
Specielle gryder i rustfrit stal Lertgj
Class induction Rustfrit stal
Solide emaljerede gryder Porcelaen
Emaljerede stobejernsgryder Kobber
Plastic

Aluminium
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N\ ADVARSEL!

Veer forsigtig med emaljerede gryder af tyndt pladestal:

e emaljen kan flage (emaljen lasner fra stalet), hvis du teender kogepladen ved en hgj indstilling,
nar gryden er (for) ter;

e grydens bund kan sl& sig — for eksempel: P& grund af overophedning;

e opvarm emaljerede gryder langsomt.

Brug ikke gryder med en krum bund. En bund, der buer udad eller indad, kan saette overophed-

ningssikringen ud af funktion og medfare, at apparatet overophedes. Glaspladen kan revne, og

grydebunden kan smelte. Skade pa grund af brug af uegnede gryder eller tarkogning deekkes
ikke af garantien.

Grydens diameter

Kogezone Minimumsdiameter pa grydens bund
2 250 2110

2210 2110

2 180 2 90

2 160 2 90

190 x 210 2110

Bridge Induction 2 230

BEMARK!

Du opnar de bedste resultater ved at bruge en gryde eller pande med samme diameter som
zonen. Hvis en gryde er for lille, fungerer zonen ikke.

Trykkoger

Induktion er saerdeles velegnet til en trykkoger. Kogezonen reagerer meget hurtigt, séledes at trykket
i trykkogeren hurtigt stiger. Retten stopper straks med at koge, nar du slukker for kogezonen.

Automatisk grydedetektering
Kogezonen registrerer automatisk en egnet gryde, der er placereti en kogezone. Kogezonens display
lyser op.

Et effektniveau kan indstilles.

e Hvis der ikke er nogen (passende) gryde i en kogezone, vises symbolet for grydedetektering,

nar du indstiller et effektniveau. Symbolet forsvinder, nér en passende gryde seaettes pa kogezo-
nen.

e Hvis du fjerner en gryde fra kogezonen under tilberedningen, vises grydedetekteringssymbolet.
Kogezonen slukkes. Symbolet forsvinder, nar du saetter gryden tilbage. Kogezonen teendes igen
med det effektniveau, der var indstillet far.



Kogeindstillinger

Brug

Oversigten nedenfor er kun ment som forslag, idet indstillingerne aftheenger af, hvor meget og hvilke
ting en ret indeholder, og af hvilken slags gryde der bruges.

Effektniveau

Brug niveau 1-3 til at:

Brug niveau 4-6 til at:

Brug niveau 7 og 8 il at:

Brug niveau 9 til at:

Brug indstillingen boost til at:

Formal

lave bouillon,
tilberede en gryderet,
braisere grgntsager,
smelte chokolade,
pochere,

at smelte ost.

tilberede store maengder mad feerdig,
opte harde grgntsager,
stege tykt, paneret kad.

stege tykke pandekager,

stege bacon (fedt),

stege réa kartofler,

lave paneret fisk,

tilberede fisk,

stege tynde skiver paneret kad.

brune ked,

tilberede fisk,

lave omeletter,

stege kogte kartofler,
dybstege fgdevarer.

bring vaesker i kog hurtigt,
blanchere grentsager,
opvarme olie og fedt,
brug en wok.



Brug

Brug af timer
e Som minutur (nedteellingstimer) — nar den indstillede tid er gaet, lyder en alarm.

- Minuturet kan indstilles til maksimalt 99 minutter.

- Minuturet kan bruges uafhaengigt af, om kogepladen er i brug.

- Minuturet kan kun slukkes eller justeres, nar kogepladen er taendt.
- Tryk pa timeren for at stoppe alarmen.

e Som en tilberedningstimer — timeren er forbundet til en aktiv kogezone. Nar den indstillede tid
er gaet, slukkes kogezonen automatisk, og der lyder en alarm.

- Entilberedningstimer kan indstilles for hver aktive kogezone og kan indstilles til maksimalt
99 minutter.

- Tryk pa timeren for at stoppe alarmen.

Bridge Induction kogezoner

e To Bridge Induction kogezoner kan forbindes med hinanden. Det skaber én stor zone, der for
eksempel kan bruges med en grillplade eller en fiskepande pa samme effektniveau. Gryden
skal veere stor nok til at deekke midten af den forreste og bageste kogezone (mindst 22 cm).

Automatisk grydedetektering
Denne induktionskogeplade er udstyret med automatisk grydegenkendelse. Nar en gryde placeres
pé en kogezone, lyser den tilsvarende kontrolenhed automatisk op, og zonen seettes i standbytilstand.

Nar symbolet til registrering af gryder vises i displayet:
® =

e du har ikke placeret en gryde pa den korrekte kogezone;
e den gryde, du bruger, er ikke egnet til induktionstilberedning;
e gryden er for lille eller ikke korrekt centreret pa kogezonen.
- Kogezonen fungerer ikke, medmindre der er en passende gryde pa kogezonen.

Effektindstilling

Kogezonerne har 9 indstillinger og en boostposition (b). Nar du har teendt kogepladen, kan du
veelge den gnskede kogezone inden for 5 sekunder. Juster effekten ved at rgre ved glideknappen.
Den ferste bergring indstiller niveauet til den del af glideknappen, du rgrer ved. Indstillingen af effek-
tniveau eendres, nar du bevaeger fingeren pa glideknappen.

Niveauet @ges, nar du glider til hgjre. Niveauet mindskes, nar du glider til venstre. Nar du fjerner
fingeren fra glideknappen, begynder kogezonen at arbejde pa det indstillede niveau.

Boostniveau
Du kan bruge 'boost'-funktionen til tilberedning pa det hgjeste effektniveau i lgbet af kort tid (maks.
5 minutter). Efter den maksimale boost-tid er gaet, vil effekten blive reduceret til indstilling 9.



Brug

Holde varm
Brug denne funktion til at holde maden varm umiddelbart efter tilberedning (ved ca. 70 °C).

e Dette vil forhindre, at veeske flyder over og braender pé i bunden af gryden.
e Denne funktion kan startes uafhaengigt af alle kogezoner.

e Nar gryden fiernes fra kogezonen, forbliver funktionen "Hold varm" aktiv i ca. 10 minutter. Den
maksimale varighed af "Hold varm" er 2 timer.

Automatisk opvarmningsfunktion

Denne funktion opvarmer kogezonen pa niveau 9 for hurtigt at bringe den op til den gnskede tempe-
ratur. Efter et givet tidsinterval vender effektniveauet tilbage til den etablerede indstilling. Denne
funktion er tilgeengelig for effektniveau 1 til 8.

Effektniveau Opvarmningstid (i sekunder)
1 48

144

230

312

408

120

168

0 N O O M~ W N

216

Automatisk kog op-funktion

Denne funktion bringer automatisk vand i kog. Nar kogepunktet er naet, skifter den valgte zone som
standard til effektniveau 5 for at spare energi. Du kan til enhver tid aendre denne indstilling pa glidek-
napkontrollen, mens du bruger denne funktion.

Bemaerk

e Brug en gryde med ferskvand, der er koldere end 40 °C.

® Der bar ikke veere ingredienser som salt eller mad i gryden under kogning.

e Vandniveauet i gryden skal veere mellem 3 cm og 6 cm.

e Forkogningsprocessen kan udfgres med eller uden Iag.

e Pafyldning med vand under den automatiske tilberedningsfunktion 'Kog' reducerer ngjagtigheden.



Betjening

Placer fingerspidsen fladt pa en tast eller glideknappen for at opna de bedste resultater. Du behgver
ikke at presse. Bergringstasterne reagerer kun pa et let tryk fra en fingerspids. Betjen ikke kontrole-
lementerne med andre genstande.

Hver tast- eller glideknapaktivering efterfalges af et lydsignal.

Start med at forberede
1. Tryk pa teend/sluk-tasten, og hold den nede, indtil du hgrer et lydsignal.

e Alle kogezonevisninger viser '0', hvilket indikerer, at induktionskogepladen er gédet i stand-
bytilstand.

TIPS!

Hvis kogepladen ikke bruges i 25 sekunder, slukkes den automatisk.

N
\_ ) \
2. Anbring en passende gryde pa kogezonen.
e Sorg for, at grydens bund og kogezonens overflade er ren og ter.

TIPS!

Sa leenge prikken ikke blinker, er kogezonen valgt, og effektniveauet kan indstilles.

3. Kogezonen registrerer automatisk gryden. For at veelge en anden kogezone skal du trykke pa
kogezonetasten for den gnskede kogezone eller placere en anden gryde pa en kogezone.

e Der lyder et enkelt bip.
e '0'for den valgte kogezone lyser tydeligt i ca. 3 sekunder.

4. Inden for 3 sekunder skal du indstille effektniveauet ved at trykke pa glideknappen.
e Kogezonen starter pa det niveau, der er indstillet.
e Indstil et hgjere eller lavere niveau med glideknappen.
e Ffter 5 sekunder slukkes glideknappen.
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Betjening

Brug Boost-niveauet
Du kan bruge boost-funktionen til at tilberede mad i maks. 5 minutter ved det hgjeste tilberednings-
niveau.
1. Tryk pa glideknappen, og skub den helt til hgjre.
e ‘b’vises pa displayet.
e FEfter den maksimale boost-tid vil effekten blive reduceret til effektniveau 9.

Afslut tilberedningen

1. Tryk pa kogezonetasten for at slukke kogezonen.
2. Sluk for induktionskogepladen ved at trykke pa teend/sluk-tasten.

&\ VARM OVERFLADE!

Symbolet H vises i displayet p& den kogezone, der er for varm til at rgre ved. Symbolet forsvinder,
nar overfladen er kalet ned til en sikker temperatur. Den kan ogséa bruges som en energibespa-
rende funktion. Hvis du vil opvarme andre gryder, skal du bruge den kogezone, der stadig er
varm.

Start den automatiske opvarmningsfunktion

1. Teend for kogepladen, og seet en passende gryde pa en kogezone.
2. Tryk pa kogezonetasten for den enskede kogezone.
3. Tryk pa og hold glideknappen nede i mindst 3 sekunder pa det gnskede niveau (fra 1 til 8).
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Betjening

N Tl
3sek.|

e FEt’'A’vises i displayet skiftevis med det valgte effektniveau. Nér den automatiske opvarm-
ningstid er udlobet, skifter kogezonen automatisk til det valgte niveau, som vises permanent
pa displayet.

4. For at stoppe den automatiske opvarmningsfunktion skal du vaelge kogezonen og trykke pa
glideknappen.

Start Hold varm-funktionen

1. Teend for kogepladen, og seet en passende gryde pa en kogezone.
2. Tryk pa kogezonetasten for den enskede kogezone.

3. Tryk pa glideknappen, og skub helt til venstre mellem niveau 0 og 1 for at veelge funktionen Hold
varm.

e Hold varm-symbolet 'u’ vises i displayet. Hold varm-funktionen er valgt.

4. Indstil effektniveauet til ‘0’ for at slukke Hold varm-funktionen.

Start den automatiske ‘Kog op’-funktion

1. Teend for kogepladen, og seet en passende gryde pa en kogezone.
2. Tryk pa kogezonetasten for den enskede kogezone.

e Den automatiske tilberedningsfunktion fungerer kun med kogezoner med en diameter pa
210 mm!

3. Tryk pa Kog op-tasten for at starte Kog op-funktionen
e 'Cindikatoren lyser. Kog op-funktionen er valgt.



Betjening

4. Indstil effektniveauet til ‘0’ for at slukke Kog op-funktionen.

Forbindelse af Bridge induktionskogezonerne

To Bridge Induction kogezoner kan forbindes med hinanden. Det skaber én stor zone, der for ek-
sempel kan bruges med en grillplade eller en fiskepande p& samme effektniveau. Gryden skal veere
stor nok til at deekke midten af den forreste og bageste kogezone (mindst 22 cm).

TIPS!

Denne forbindelse kan foretages, hvis kogepladen registrerer kakkengrej pa begge kogezoner.
Hvis du vil bruge to separate gryder, skal du saette en gryde pa den forreste kogezone og indstille
et effektniveau. Seet derefter den anden gryde pa den bageste kogezone, og indstil et effektniveau
for den bageste zone.

1. Tryk samtidigt pé tasterne for kogezonen i venstre side eller i hgjre side.

e Det bageste kogezonedisplay viser et forbindelsessymbol, der angiver, at de to kogezoner
er forbundet.

2. Brug glideknappen til at indstille den gnskede tilberedningseffekt for de to forbundne kogezoner.

3. Hvis du vil eendre den forbundne zones tilberedningseffekt senere, skal du ferst trykke pa ko-
gezonetasten for den forreste kogezone.

Frakobling af Bridge-induktionskogezoner

1. Tryk pé tasterne for de forbundne kogezoner pa samme tid.
e Forbindelsessymbolet forsvinder pa det bageste kogezondisplay.

Timerknap
Brug af minuturet (nedtaellingstimer)

23



24

Betjening

TIPS!

Minuturet er ikke knyttet til en kogezone. Minuturet slukker ikke for en kogezone.

Kogepladen er teendt, og der er ikke indstillet noget effektniveau for nogen kogezone.

1. Tryk pa timertasten for at teende minuturet.
e Timerdisplayet viser ‘00’.

2. Brug glideknappen til at indstille den gnskede tid (fra O til 99 minutter).

e Skub fra venstre mod hgjre for at indstille et tidspunkt. Hvis du swiper hurtigt fra venstre mod
hajre og lefter fingeren ved glidebetjeningens slutning, @ges tiden kontinuerligt. Skub den
fra hajre mod venstre for at reducere tiden.

e Nartiden er indstillet, begynder nedteellingen.

e Timerdisplayet viser den resterende tid.

e Det sidste minut vises i sekunder.

e Timeren blinker, og alarmen bipper, nar den indstillede tid er gaet.

3. Tryk pa timeren for at stoppe alarmen.
e Alarmen stopper automatisk efter 2 minutter (indstillet i brugermenuen (U7)).

TIPS!
e Tryk patimertasten, og tryk derefter pa glideknappen ved positionen '0' for at slukke minuturet,

for tiden er gaet.

Brug af tilberedningstimeren med slukningsfunktion

TIPS!

Tilberedningstimeren er knyttet til en kogezone. Nar den indstillede tid er udlgbet, slukkes kogezonen
automatisk.
Kogepladen er taendt, og der er indstillet et effektniveau for mindst én kogezone.

1. Tryk pa kogezonetasten for den gnskede kogezone.
2. Tryk pé timertasten.
e Timersymbolet for den aktive tilberedningstimer lyser klart.



Betjening

3. Brug glideknappen til at indstille den gnskede tid (fra O til 99 minutter).

Skub fra venstre mod hgijre for at indstille et tidspunkt. Hvis du swiper hurtigt fra venstre mod
hajre og lefter fingeren ved glidebetjeningens slutning, @ges tiden kontinuerligt. Skub den
fra hejre mod venstre for at reducere tiden.

Hvis du vil indstille en tid p& mindre end 10 minutter, skal du trykke pa timertasten igen.
Den valgte kogezone slukkes automatisk, nar den indstillede tid er udlebet.
Timeren blinker, og alarmen bipper, nar den indstillede tid er gaet.

4. Tryk pé timeren for at stoppe alarmen.

TIPS!

Alarmen stopper automatisk efter 2 minutter (indstillet i brugermenuen (U7)).

Alle kogezoner kan have en tilberedningstimer, der er indstillet. Displayet viser altid tiden for ko-
gezonen med den korteste resterende tid.

AEndring af den forudindstillede tilberedningstid

Tilberedningstiden kan eendres nar som helst under driften.

1. Tryk pa kogezonetasten for at veelge den zone, som du vil justere tiloeredningstimeren for.

En zone, der er knyttet til tilberedningstimeren, identificeres med timersymbolet over kogezo-
nens display.

2. Tryk pa timertasten.

3. Brug glideknappen for at sendre tiden.

Kontrol af den resterende tilberedningstid

1. Tryk pa kogezonetasten for at veelge den zone, som du vil se den resterende tid for.

En zone, der er knyttet til tilberedningstimeren, identificeres med et blinkende timersymbol
ud for kogezonens display.

Timeren viser den resterende tid for den valgte kogezone.
| lobet af det sidste minut af den lebende tid vises den resterende tid i sekunder.

Slukning af tilberedningstimeren

Hvis du vil slukke for tilberedningstimeren, fer den forudindstillede tid er udlgbet:

1. Tryk pa kogezonetasten for at vaelge den zone, som du vil slukke tilberedningstimeren for.

En zone, der er knyttet til tilberedningstimeren, identificeres med et blinkende timersymbol
ud for kogezonens display.
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Betjening

2. Brug glideknappen til at indstille tiden til ‘0’.
e Timersymbolet lyser ikke leengere klart.

Seet tilberedningen pa pause
1. Teend for kogepladen.

2. Tryk pé& en af tasterne til kogezonen i 3 sekunder.
e Alle displays viser pausesymbolet.
e Kogepladen er nu sat pa pause.

| 2 :_’3 sek.v-“"

3. Tryk péa en af tasterne til kogezonen i 3 sekunder for at stoppe pausen.

e Pausesymbolet forsvinder pé alle displays.

Barnesikring
Kogepladen kan blokeres ved hjeelp af bernesikringen. Herved undgaés utilsigtet teending af kogezo-
nerne.

'Automatisk barnesikring' kan ogsa veelges. Kogepladen teendes derefter automatisk i barnesikring,
nar den er blevet slukket. Dette kan indstilles i brugermenuen (U8).

1. Tryk pa teend/sluk-tasten i cirka 3 sekunder.
e Kogepladeindstillingerne er Iast.

2. Tryk pa teend/sluk-tasten igen i 3 sekunder for at lase kogepladen op.




Brugermenu

TIPS!

Brugermenuen ger det muligt for brugeren at indstille signalerne pa kogepladen efter behov.
Dette geelder bade lyd (tone og lydstyrke) og visuelle signaler.

Indstilling af effektbegraenser (U0) ber kun udferes af en registreret og kvalificeret installater.
Tryk pé teend/sluk-tasten, og hold den nede, indtil du harer et lydsignal.

2. Tryk pé teend/sluk-tasten igen inden for 3 sekunder.
* Indikatoren for kog op-funktionen blinker.

3. Beror tasten for kog op-funktionen, og hold den inde.
4. Tryk derefter pa hver kogezonetast i urets retning (start med kogezonetasten forrest til venstre).

5. Slip tasten for kog op-funktionen.
e 'U'blinker skiftevis med ‘0’ pd kogezonens display bagest til venstre.
e Konfigurationsveerdien vises pa kogezonens display foran til venstre.

6. Tryk pa kogezonetasten bagest til venstre, og vaelg det korrekte nummer pa menukoden (se
tabel).

Tryk pé tasten til forreste venstre kogezone, og veelg den korrekte veerdi (se tabel).
Bekreeftelse Indstillingen. Tryk péa teend/sluk-tasten, og hold den nede, indtil du harer et lydsignal.
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Brugermenu

Menukode

uo

u2
U3
U4
us

U6
u7

us

Beskrivelse

Effektbegraenser (se kapitlet
'Installation’)

Lydstyrketastlyd
Lydstyrkealarmsignal
Display for belysningsniveau

Nedteellingsanimation (til eller
fra)

Registrering af gryde (til eller
fra)

Timer til nedteelling af lydsig-
nal

Automatisk bgrnesikring

Konfigurationsveerdi

Min. 2800 W / maks. 7400 W (standard)

0-1-2-3

0-1-2-3
Maks.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9Min.
0-1

0-1

0-1-2

0-1



Vedligeholdelse

Renggering af glasoverflade

Renger den glaskeramiske overflade, nar den er afkglet, hver gang du har brugt den. Hvis den ikke
rengeres, breender eventuelle madrester fast pa den varme overflade, naeste gang du bruger kom-
furet.

Brug regelmeessigt seerlige plejemidler, der danner en beskyttende film pa overfladen af den glaske-
ramiske kogeplade.

Tar stegv og andre partikler af bade kogegrejets bund og den glaskeramiske overflade fer brug, da
de ellers kan ridse overfladen.

2~ INFORMATION!

Staluld, grove skuresvampe og skurepulver kan ridse kogepladens overflade. Overfladen kan
ogsa blive beskadiget ved brug af skrappe renggringssprays og uegnede flydende rengerings-
midler.

Megnsteret kan slides af ved brug af skrappe eller slibende renggringsmidler eller ved brug af kogegrej
med ru eller beskadiget bund.

Brug en fugtig blgd klud til at fjerne stev og lignende. Tor efter med en tor klud.

Fjern eventuelle indtarrede vandsteenk med en mild eddikeoplasning. Undga imidlertid at bruge
denne oplesning til aftarring af rammen (kun visse modeller), da det kan beskadige dens silkeagtige
finish. Brug aldrig skrappe rengeringssprays eller kalkfjerner.

Fjern genstridigt snavs med et specialmiddel til glaskeramiske overflader. Fglg producentens anvis-
ninger. Sgrg for at fierne alle renggringsmiddelrester helt efter renggringen, da de kan beskadige
den glaskeramiske overflade, nar kogezonerne varmes op.

Vanskelige og fastbraendte pletter fiernes med en dertil beregnet skraber. Veer forsigtig, nar du
bruger en skraber, s& du ikke kommer til skade.

Fjern straks eventuelt sukker og sukkerholdige fadevarer fra den glaskeramiske overflade med en
skraber, selv om kogezonen stadig er varm, da sukker kan beskadige overfladen permanent.

2~ INFORMATION!

Skraberen er ikke inkluderet i apparatets udstyr.

"9~ INFORMATION!

Brug kun skraberen, hvis snavset ikke kan fiernes med en vad klud
eller et specialrenggringsmiddel til glaskeramiske overflader.

Hold skraberen i den korrekte vinkel (45-60 grader). Pres forsigtigt
skraberen mod glasoverfladen, og skub den hen over mgnsteret for
at fierne snavset. Skraberens plastdele (pa nogle modeller) ma ikke
komme i kontakt med varme kogezoner.
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Vedligeholdelse

TIPS!

Fer rengering af kogepladen, skal bgrnesikringen aktiveres.

Daglig renggring
e Selvom noget er kogt over, kan det ikke braende fast, men det anbefales at rengere kogepladen
straks efter brug.

e Til den daglige rengering er det bedst at bruge et mildt rengeringsmiddel og en fugtig klud.
e Tor efter med kekkenrulle eller en ter klud.

Genstridige pletter
e Hardnakkede pletter kan ogsa fiernes med mildt rengaringsmiddel, for eksempel opvaskemiddel.

e Vandringe og kalkrester fiernes med rengeringseddike.

e Metalspor (opstar nér gryder skubbes hen over pladen) er ofte vanskelige at fierne. Der kan
bruges seerlige midler til dette.

¢ Overkogte madrester fiernes med en glasskraber. Smeltet plastik og sukker fijernes ogséa bedst
med en glasskraber.

BEMARK!

e Brug aldrig skuremidler. De laver ridser, hvor der kan samle sig kalk og shavs.
e Brug ikke skarpe genstande, for eksempel staluld og skuresvampe.

TIPS!

Besag hjemmeside for yderligere vejledning til vedligeholdelse og rengering!




Generelt
BEMAERK!

Fejlfinding

Bemeerker man en revne i glaspladen (uanset hvor lille), skal man straks slukke for kogepladen
og afbryde stremforsyningen (tag stikket ud af stikkontakten).

Kontakt derefter serviceafdelingen.

Fejlafhjeelpningstabel
Hvis du er i tvivl om, hvorvidt apparatet fungerer korrekt, betyder det ikke automatisk, at der er noget
i vejen. Prav farst at lase problemet ved at gennemgé punkterne nedenunder, eller besgg hjemmeside

for yderligere oplysninger.

Symptom
Induktionszoner

Ved ibrugtagning vises der
tekst i displayene, nar appa-
ratet kobles til forste gang.

Ventilatoren bliver ved med
at kere, efter at kogepladen
er slukket.

De ferste gange, der laves
mad, kommer der en vis lugt.

Gryder laver lyde ved kog-
ning.

Nar der er blevet teendt for
en kogezone, bliver displayet
ved med at blinke.

En kogezone fungerer plud-
selig ikke leengere, og der
hgres et signal.

Kogepladen virker ikke, og
der vises ikke noget i display-
et.

Er47 eller Er400 vises pa
displayet.

Displayet viser Er03.

Displayet viser E2.

Mulig arsag

Dette er en standard-opstart-
srutine.

Afkgling af kogepladen.

Opvarmning af nyt apparat.

Det skyldes gennemstrgm-
ning af energi fra kogeplade
til gryde.

Den anvendte gryde er ikke
egnet til induktionskogeplade
eller har en for lille diameter.

Den indstillede tid er gaet.

Ingen strgm til apparatet pa
grund af defekt forsyning el-
ler forkert tilslutning.

Apparatet er ikke tilsluttet
korrekt.

Betjeningspanelet er snav-
set, eller der ligger vand pa
det.

Tom gryde opvarmet pa ko-
gezonen.

Afhjaelpning

Normal funktion.

Normal funktion.

Det er normalt og forsvinder efter nogle
ganges brug af kogepladen. Serg for
ventilation i kekkenet.

Det er helt normalt for nogle gryder ved
hgje indstillinger. Det beskadiger hver-
ken gryder eller kogeplade.

Brug en egnet gryde (se kapitel Gry-
der).

Sluk for signalet ved at trykke pa ti-
mertasten.

Kontrollér sikringen eller afbryderen i
hfi-relaeet (ved apparat uden stik).

Kontrollér den elektriske tilslutning.

Renger betjeningspanelet.

Vent til kogezonen er kglet ned eller
fyld mad i gryden.
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Fejlfinding

Skemaet er fortsat fra forrige side

Symptom Mulig arsag Afhjaelpning

E5 eller E6 vises pa display- Spzendingen i stramkilden er Tilslut apparatet i overensstemmelse
et. for hgj. med typeskilt og instruktioner.
Displayet viser E8. Luftcirkulation ikke i orden.  Serg for, at ventilationsabningerne for-

neden i kogepladen er dbne.

Andre fejlkoder. Kontakt serviceafdelingen.



Installation

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af en autoriseret
reparater for at undga farer.

Sikkerhed

Hvis sikkerhedsinstruktioner og advarsler ikke overholdes, kan fabrikanten ikke holdes ansvarlig for
nogen efterfglgende skade.

Dette apparat ber kun tilsluttes af en autoriseret installater.

Kontrollér apparatet for transportskader. Undlad at tilslutte et defekt apparat.

Veegge og bordpladen omkring apparatet skal kunne tale hgj varme pa op til mindst 105 °C.
Bordpladen, hvori kogepladen er monteret, skal veere flad.

Lokale regler vedrgrende udledning af luft skal opfyldes.

Elektriske tilslutning

Dette apparat skal altid jordes.

Den elektriske tilslutning skal overholde nationale og lokale forskrifter.

Far installation skal man sikre sig, at de lokale energiforsynings-specifikationer (spaending og
rekvens) er kompatible med apparatets indstillingsmuligheder.

Spaendingen, frekvensen og strgmmen i det land, apparatet er designet til, fremgar af typepladen.
For apparater i klasse | skal man kontrollere, at hjemmets elektriske system giver korrekt jordfor-
bindelse.

Stikkontakten og stikket ber altid veere let tilgeengeligt.

Hvis et fastmonteret apparat ikke er tilsluttet vha. en stremforsyningsledning og et stik, eller hvis
man ikke pa anden made kan afbryde forbindelsen til forsyningsnettet med kontaktadskillelse i
alle poler, som ger det muligt med en fuldsteendig afbrydelse under overspaendingskategori Ill-
forhold, skal sddanne afbryderenheder veere inkorporeret i ledningen i overensstemmelse med
ledningsfaringsreglerne. Dette gaelder ogsa for apparater med en forsyningsledning og kontakt,
nar kontakten ikke er tilgaengelig efter installation af apparatet. Anvendelse af en flerpolet afbryder
med en kontaktseparation p& mindst 3 mm inkorporeret i den faste ledning vil opfylde kravene.

Kablet skal haenge frit og ma ikke fgres gennem en skuffe.

Brug altid et godkendt kabel med en kabeldiameter, der er egnet til tilslutningen. Kabelkappen
skal veere af gummi (fortrinsvis af type HO5V2V2 eller HO7V2V2).

Fer apparatet tilsluttes, skal du sgrge for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet, er i
overensstemmelse med spaendingen i elledningerne.

Forbindelsen skal tilpasses til strammen og sikringerne.

Apparatet ber ikke tilsluttes stremforsyningen via en multistiksokkel eller forleengerledning, idet
en sikker brug af udstyret i sa fald ikke kan garanteres.

Efter montering skal stramfarende og isolerede dele veere beskyttet mod kontakt.

/\ ADVARSEL!

Manglende brug af skruer eller fastggrelseselementer til installation som beskrevet i installations-
vejledningen kan medfgre elektrisk stad.

Service

Afbryd apparatet fra stremforsyningen, fer der udferes reparationsarbejde.
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o Defekte dele ma kun udskiftes med originale reservedele. Producenten kan kun garantere, at
originale dele opfylder sikkerhedskravene.



Installation

Forberedelse far montagen
Fri plads rundt om komfuret
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Ventilationsabninger i underskabet
Normal drift af induktionskogepladens elektroniske komponenter kraever tilstraekkelig luftcirkulation.

Underskab uden ovn

e P& skabets bagvaeg skal der vaere en ab-
ning med en hgjde pa mindst 140 mm
langs hele skabets bredde.

e Der skal vaere mindst 20 mm frirum mellem
den nederste ende af apparatet og skille-
veeggen. Det skal sikres, at der er tilstraek-

min. 20 kelig ventilation fra bagsiden.

“ﬁpﬁ-

Kogepladen er udstyret med en ventilator placeret i den nederste del. Hvis der er en skuffe under

bordpladen, ma du ikke bruge den til at opbevare sma genstande eller papir, da disse, hvis de suges
ind i ventilatoren, kan beskadige ventilatoren og kelesystemet. Brug desuden ikke skuffen til at op-
bevare aluminiumsfolie eller brandfarlige stoffer eller vaesker (sdsom spray). Hold sddanne stoffer

veek fra kogepladen. Eksplosionsfare! Der skal veere mindst 20 mm frigang mellem skuffens indhold
og abningerne til ventilatoren.
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. Underskab med ovn

* |Installer kun ovne med en kgleventilator
under induktionskogepladen. Inden ovnen
installeres, skal kgkkenskabets bagveeg
fiernes i det omrade, hvor monteringséab-
ningen skal veere. Derudover skal der
veere en dbning pa mindst 6 mm pa forsi-
den i hele skabets bredde.

e Hvis andre apparater er installeret under
induktionskogepladen, kan vi ikke garante-
re korrekt brug.

BEMARK!

* For optimal kogepladeydelse anbefales et mellemrum til ventilation pa >6 mm.

** Det anbefales at have et mellemrum pa 20 mm pa fronten mellem skabet og mellemhylden for
at opna bedre ventilation til kogepladen.

Indbygget

Apparatets dimensioner

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm)
HI26xxx 595-600 520-526 50 54
HI28xxx 795-800 520-526 50 54

Udskeering i bordpladen




Installation

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
HI26xxx 560-562 Min. 600 490-492 Min. 40 Min. 60
HI28xxx 750-752 Min. 600 490-492 Min. 40 Min. 60

Udskeering i bordpladen (planmontering)

A1 (mm) A2(mm) B (mm) C1(mm) C2(mm) D (mm) E (mm)
HI26xxx 604 560-562 Min.600 524 490-492 Min. 40 Min. 60
HI28xxx 804 750-752  Min.600 524 490-492 Min. 40 Min. 60

Taetningstape

Toppladen er af glas / ‘

Kogeplade

Teetningstape
S

Elektriske tilslutning
Fastleeggelse af den eksisterende elektriske tilslutning

e Tjek spaendingen. For apparatet tilsluttes, skal du sgrge for, at den spaending, der er angivet
pa typeskiltet, er i overensstemmelse med stremledningernes spaending. Spaendingen pa
stremledningerne (220-240 V mellem L og N) skal kontrolleres af en ekspert ved hjeelp af et
passende maleapparat.

e Kontrollér de aktuelle speendinger som vist i diagrammerne nedenfor.
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2 faser - 1 neutral 1 faser - 1 neutral
L1 12 N L N
< 400V » 1
< 230V - -
. 230V 230V

Forbindelsesdiagram
Se stromskemaet pa bunden af apparatet.

L1 L2 L3 N1 N2 ©
@@@@@@@

@ﬂ@"@m@m@m@

Abn daekslet pa boksen med tilslutningsterminalen.

2. Faer stramledningen gennem en ledningsaflaster (klemme), som beskytter kablet mod at blive
trukket ud.

Tilslut ledningerne i henhold til din type apparat.

3. Skab de ngdvendige tilslutninger mellem terminalerne ved hjeelp af de medfglgende terminal-
sammenfgjninger.

Terminalsammenfgjningerne leveres separat.

Anbring induktionskogepladen i den udskarne abning.

/

Effektbegranser
/N ADVARSEL!

Indstilling af effektbegreenseren ma kun udferes af en autoriseret og kvalificeret installater. Laes
sikkerhedsforskrifterne og installationsvejledningen omhyggeligt.

Kogepladen er udstyret med en effektbegraenser. Hvis den samlede maengde strgm til betjening af
kogezoner overstiger den maksimalt tilgaengelige maengde strem, reduceres effekten automatisk.
Displayet for den kogezone, der reduceres i effekt, blinker farst. Niveauet reduceres derefter auto-
matisk til den hgjest tilgeengelige effekt.

Begraenseren er indstillet til (2x) 3700 W 7400 W i alt) af fabrikken, men det er muligt at seenke
denne indstilling til mindst (2x) 1400 W (2800 W i alt) (i trin pa 100 W).



Installation

Konfiguration af effektbegraenser

1. Abn brugermenuen, og vaelg UO (se kapitlet 'Brugermenu’).

2. Tryk glideknappen til venstre for at fa lavere tilgeengelig effekt og til hgjre for at fa hajere tilgeen-
gelig effekt.

Tilslutning og test

e Tilslut apparatet til stramforsyningen (med
jordforbindelse). Den nominelle spaending
og frekvens, der kreeves til apparatet, er
vist p& apparatets typeskilt/etiket med
grundlaeggende oplysninger.

e Test om apparatet fungerer korrekt.

e Ved planmontering skal kogepladen for-
segles (se 'Planmontering til indbygning i
bordpladen’).

Fjernelse af det indbyggede apparat

Tag apparatet ud af stikkontakten, og adskil det fra udledningskanalen. Brug et egnet vaerktgij til at
fierne silikoneforseglingen fra kanten. Fjern apparatet ved at skubbe det opad fra bunden.

BEMARK!

Forsag ikke at fierne apparatet fra oversiden af kekkenbordet!
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Miljghensyn

Bortskaffelse af apparat og emballage

Der er anvendt beeredygtige materialer til fremstilling af dette apparat. Dette apparat skal bortskaffes
péa en ansvarlig made, nar det ikke laengere kan bruges. Radfer dig med de lokale myndigheder for
yderlige oplysninger om, hvordan dette geres.

Apparatets emballage kan genbruges. Folgende materialer er blevet anvendt:

e Kkarton;
e polyastylen film (PE);
e CFC-fri polystyren (PS hardt skum).

Disse materialer skal bortskaffes pa forsvarlig vis og i henhold til myndighedernes bestemmelser.

Dette produkt er mzerket med en overkrydset skraldespandsymbol for
at minde dig om forpligtigelsen til at bortskaffe husholdningselapparater
separat. Det betyder, at apparatet ikke ma smides ud med kakkenaffal-
det, nar det ikke leengere kan bruges. Apparatet skal bringes til en
seerlig kommunal indsamlingsfacilitet eller til en forhandler, der yder
denne service.

Separat behandling af husholdningsapparater forhindrer eventuel ne-
gativ pavirkning af miljg og folkesundhed, der ellers kunne opsta som
falge af ukorrekt bortskafning. Det sikrer, at de materialer, som apparatet

bestar af, kan genindvindes for at opnéa betydelige besparelser inden
_ for energi og ramaterialer.

BEMARK!

Bemeerk! Smid ikke en gdelagt glasplade i glascontaineren, men aflever den til det kommunale
genbrugssted.

Overensstemmelseserklzering

C € Vi erklaerer hermed, at vores produkter opfylder de gaeldende europae-
iske direktiver, ordrer og vedtaegter, sdvel som de krav, der er angivet
i de refererede standarder.



Personlige notater
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Apparatets datakort findes i bunden af apparatet.

Seet apparatets datakort her.

el ASKO

Inspired by Scandinavia

www.asko.com

U, ce

934214-a4

Retten til 2endringer forbeholdes.
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